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AKOZ

AKO S.A. OPIS PRODUKTU NR 4.2.14.

Ul. Startowa 2a, 85-744 Bydgoszcz
Tel. +48 52 342 09 66

1. Nazwa wyrobu: KONCENTRAT CIASTA BISZKOPTOWO-TtUSZCZOWEGO
» BABKA CYTRYNOWA”

2. Opis wyrobu:
Wyrdb w postaci sypkie;j.
PKWiU: 10.61.24.0

3. Sktadniki:

Maka pszenna, cukier, skrobia pszenna, serwatka (z mleka), srodek napowietrzajacy (emulgatory:
E 472b, E 477, E 475, E 471; maka sojowa), substancje spulchniajgce (E 450, E 500), aromat, proszek

cytrynowy (0,05%), barwnik E 101.

4. Opis procesu technologicznego:
Wyroéb produkowany jest w wyniku doktadnego i rownomiernego wymieszania sypkich sktadnikow.

SPOSOB UZYCIA

Koncentrat ,,Babka cytrynowa” 1000 g
Jaja 450 g
Olej 400 g
Woda 150 g

Sktadniki ciasta wg receptury wymieszac przy pomocy mieszadta ptaskiego na wolnych obrotach do
potgczenia sktadnikéw, a nastepnie miesza¢ na sSrednich obrotach przez ok. 3min.

Ciasto roztozy¢ do odpowiednich form, wypetniajac je do ok. 2/3 wysokosci.

Ciasto wypieka¢ w temp. ok. 1902 C, przez ok. 40 min.

5. System pakowania:
Worki papierowe wielowarstwowe z wktadkg PE; masa jednostkowa 10 kg .

6. Cechy jakosciowe wyrobu:

6.1.Cechy organoleptyczne:
B postad sypka, dopuszczalne nietrwate zbrylenia, rozsypujgce sie pod naciskiem palcéw

B barwa typowa dla zastosowanych surowcéw
B smak swoisty, stodki
B zapach swoisty

6.2.Cechy fizyko-chemiczne
B wilgotnos$¢ - max. 10%,
B zawarto$¢ zanieczyszczeh mechanicznych, metalicznych, plesni, szkodnikdw zywnosciowych
lub ich pozostatosci - niedopuszczalna
B zawarto$é metali szkodliwych dla zdrowia, nie wiecej niz:
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- kadm —0,1 mg/kg
- otéw - 0,3 mg/kg

7. Sktadniki alergenne:
Maka pszenna, skrobia pszenna, serwatka ( z mleka).
Koncentrat moze zawierac sladowe ilosci nasion sezamu i tubinu, jaj w proszku.

8. Deklaracja GMO:

Sktadniki koncentratu nie s3 modyfikowane genetycznie.

9. Trwatos¢ wyrobu i warunki jego przechowywania:
Opakowany produkt przechowywaé w suchym i chtodnym miejscu na czystych drewnianych pode-
stach w odlegtosci min. 10 cm od Sciany. Okres przechowywania do 6 m-cy od daty produkciji.

10.Dystrybucja wyrobu:
Produkt jest dostarczany do odbiorcy w opakowaniu jednostkowym lub zbiorczym
na ofoliowanych lub nieofoliowanych paletach transportem kotowym firmy zewnetrznej
przeznaczonym do przewozu $rodkéw spozywczych.

11.Przeznaczenie wyrobu:
Koncentrat BABKA CYTRYNOWA jest przeznaczony do szybkiego wytwarzania metodg jednofazowg cia-
sta biszkoptowo-ttuszczowego o smaku cytrynowym.
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